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oya NAB NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HWU BONECTHU

M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTNUTYBAHE
(co akpeauTMpaHo MocTpuparse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130

1000 Ckonje,

MakeoHuja

MU3sewrTaj 6p. 101322/4 X

XemucKa aHanmsa

Ume Ha Bapatenort : JKIM Boposop H. UnuHaeH
Apnpeca Ha 6apaTenoT: ya. 9 66 UnuHpgeH - OnwTrMHcKa 3rpaga UnunraeH

[aTtym Ha 3e

mame: 15.06.2022

Oatym Ha npuem: 15.06.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 101322 X

MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha peH 15.06.2022 roauHa, oBnacteHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKU U3BPLLK 3eMatbe Ha NPUMepoK BoAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha PU3UYKO-XEMUCKA aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuerse e 3emeHa og Toanet oa fetcka MpaguHka - ,lNps

Yekop”.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NNaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

npUMepoLM

IV Cranpgapam u metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
npumepoum Boga 3a Nuerse 04 NPeYnCcTUTeNHU CTaHULM M BOSOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBama, OTCTanyBakba UK UCKAYy4YyBakba 0f, METOAOT M OZ NIAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — fletcka MNpaguHka ,,Mps Yexkop”
(Mme, TProBcKO UME, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOIUYecTeo)

Metiia CoobpasHocr

WUa. 6poj Pesynrar o, Heoppe- TpaHKU4HK 3aposonyea/
Ve V90 Mapametpu Tect meTop, Y A AP P npudarnuso/

MCNUTYBaKETO | AeHocT BpeaHOCTH o
* %

3aposonysa

101300422 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3apoBonysa

Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A4 / Hema 3ag0BoNyBa

Bryc BPM 7.4 — 79x H.O / Hema 3agoBonysa

Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3a4080NYyBa

MarTHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3ag080nyBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,38 / 6,5-9,5 pH 3aposonysa

enMHULM

MNoTpowysa4ka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa

EN. cnpoBOAMBOCT MKC EN 1SO 27888: 2007 825 uS/cm / 2500 pS/cm 3apoBsonysa

AmoHujak (NH.) MKC 1SO 7150-1:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa

Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,021 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa

| HM39cHue: 1 Bepsujo: 3

| Bo cuna 0d: 14.12.20212.
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é ®YA NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U 3APA3HM BOJIECTU | [\ T
Food@lab U3BELLITAJ Of} NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE e Kgi:}‘?;gil = @%
(co akpeguTUpaHO MmocTpUparbe) 17025:2018 | e

Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 11,8 mg/L / 50 mg/L 3a0BONYBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40B0ONYyBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,055 mg/L / ., 0,2 mg/L 3340B0/yBa
PesuayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L ! 0,5 mg/L 3a40BONYyBa

WcnuTyBaHMOT NPMMEPOK M 3a40BO/IYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHUoT napametap cornacHo MNpaBunHUKOT 3a beabegHOCT M KBANUTET Ha
Bogara 3a nuetbe (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1).

B{JEMEHCKM YCnoeu: v coHyeso O obnayHo O npomeHnunBoO O BpPHEMNHUBO 0O TemnepaTypa
HayuH Ha CKnagupare: naguiHuk
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupar-eTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

oy

O Knuent 0 ®ya Nlab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeauTupaHa METOAa).... 0k
/vMe, Npe3rme Ha IMLETO KOe ro U3BPLUIMAO MOCTpUparseTo /

\Il| -

sasnne

U3pabotun: MeaHa CnaceckKa........... | - & Opobpun: ®pocunHa Cnacoscka....

]
/vume, npesume, notnuc /|

/MMe, npesume, NOTAUC ‘!

\

[Oatym(u) Ha u3segyBarbe Ha nabopatopuckuTe akTusHocTKM @ 15.06.2022-17.06.2022
[atym Ha uspgasare Ha ussewTajoT: 17.06.2022

Co * ce 03HaueHyBa HEaKPeAUTUPaH METOS,
**MepHa HeoApeaeHoCT ce nononHysa no Baparbe Ha KNMeHTOT
*** ce 03HauyBaaT MeToAM Kou ce gobueHn og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja @y Slab uma crnyyero gorosop 3a copabotka

W3JABA 3A HENMPUCTPACHOCT
PakoeogcTeoTo Ha ANTY dypa Jla6 [lO0-Ckonje rapaHTMpa fileKa CUTe aKTMBHOCTH 32 MCMUTYBaHE CE U3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe ofnyKu ce HOCAaT BP3 OCHOBa Ha OOjeKTMBHM A0Kasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM WU BP3 OANYKWUTE HE MOMAT Aa BAWjaaT APYTU UHTEPecU UAK APYrU CTPAaHU U HUKO]
HeMa npaso Aa BAMjae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha pPe3yATaTMTE OAHOCHO HeMa MpaBo Ha 6MNO KaKeBWM BHATPELUHM,
HagBOpeLHW, KOMepLUKUjanHu, PUHAHCUCKMU U APYT BUA NPUTUCOUM W BAKMjaHKja.

3abenewra Bp.1: PeaynTature of TECTOBWTE Ce OHECYBaaT Camo 3a UCTIUTYBaHuUTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa Ce PenpoAyurpa camo co
nWcMeHa go3eona Ha nabopaTtopujaTta M Camo LenocHo.

3abenewxa Ep. 2: laBopaTopwjaTa He o4roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOASTOLMTE AOCTABEHM 0 NOAHOCMTENOT Bo GaparbeTo 3a ucnuTysatoe.

3abenewxa Bp. 3: OBNacTeHOTO /NKLUE BPWK MOCTPUPakbe, NPUEM, CKIaAWPakke i TPAHCMOPT cornacHo cooasetHata MNP 7.3 MNpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouu, NP 7.4 NMpuem, TPAHCNOPT, CKNaAWPaLE, OTCTPaHYBalbe M PaKyBarbe CO NPUMEPOLM 33 UCNMTYBatbe U cooaseTHoTo PY 7.3 PaboTHo ynatcTeo 3a
Iemarbe Ha NpUMMepoUM.

3abenewxa bp. 4: M3ewrTajoT o4 NabopaToPUCKOTO MCNUTYBAHE Ce M3AaBa Bo cornacHoct co MNP 7.8 U3sectyBarbe 33 pesynraTu.

Jabenewxa Bp. 5: Bo u3jasata 3a cooB6pazHOCT He € BK/yYeHa MepHaTa HeoapeeHoCT, U UCTaTa ce BAy4yBa camo no baparse Ha KIMeHoT, [loHecyBabeTo
oanyKa 3a coobpasHocT e nponuwaxo 8o NP 7.8 1 e jasHo goctanHa Ha Beb crpanata www.foodlab.com.mk.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe akpeaAUTMPaHWN METOLM Of ONCEroT Ha akpeawTauuja ce objaseHn Ha Be6 crpanarta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bepauja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212. ‘
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i ®YZ, /1A IAGOPATOPWJA 3A UCTIUTYBAFSE HA XPAHA V1 3APA3HW BONECTM | [\ Teommm —
fff’f_é_l?_l_’_ WU3BELLITAJ O, IAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE ObJ.802
(co akpeguTupaHo mocTpuparse) MKC EN ISO/IEC
17025:2018 .

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

MU3BewrTaj 6p.101322/4 .

Mukpobuonollka aHanusa

Mme Ha Bapatenot : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apartenot : yn. 9 66 UnungeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHgeH

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 101322
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emarbe: 15.06.2022
Aatym Ha npuem: 15.06.2022

| Boeep: Ha aeH 15.06.2022 roguHa, oBnacteHOTo Auue Hukona LIBeTKOBCKU M3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMMEpPOK BoAa
3a NUere 3a TeCTUpakbe Ha MHHpOﬁHO.ﬂOLﬂKa daHanu3a.

Il Onuc Ha mecro Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bopata 3a nuerse e 3emeHa og Toanet o4 [letcka Mpagutka - ,Mps
Yekop”.

Il NMpumepouute ce 3eMeHU COrNACHO NAAH 33 3emMarwe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emare Ha
npuMepoLU.

IV CraHgapan m metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpobUuonoLKa aHanusa

V [lononHyBaka, OTCTanyBaka WK UCKNY4YyBakba 04 METOAOT M 04 NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapakrepucTuku Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuewe — flercka MpaguHka ,Mps Yekop”
(ume, Tproecko Ume, cepuja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONMYeCcTBo)

CoobpasHoct
Wa. 6poj PesynTar opg, Mepoa FpaHuuHKU 3aposonysa/
Mapamerpu Tect meTop, Heogpege-
MCNUTYBaHETO HocT BPeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3ap0BONYBa
101300422 Pseudomonas aeruginosa MHKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
Konndbopmumu Bakrepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonyea
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0cfu/100ml | 3aposonyea
LipeBHU eHTepOKOKK MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml i) 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopegyuypadxu MHKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerbe MUKPOOPraHU3mMm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha kyaTypa 22°C
Bpoere MUKpoOpPraHu3Imu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
Ha Kyntypa 37°C

WcnnuTyBaHMOT NPMMEpOK r1 3aA0B0/IYBa KpUTEpUyMuUTe 338 BapaHWoT napameTap cornacHo MNpaBuaHUKOT 3a 6e3beaHocT U
KBaNuUTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1)

Hzoanue: |

| Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222
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‘-L Y[ IAB TABOPATOPUJA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BONECTU
Foodé.lab

roodigtab W3BELLTAJ Of TAEOPATOPVUCKO UCTIUTYBAHE MK‘;'Z;' ?;gilE :
CO aKpeaAMTUPaHO M
(co axpeauTHpao mocTRKpaIbE) 17025:2018 Lt
BpemeHCKH ycnoBu: v COHYeBO [ 06M1aYyHO [ NPOMEHAWMBO [ BPHEXAMBO O TemMnepatypa

HauuH Ha cknagupare: nagunHuk .
TemnepaTypa Ha NaAUNHMK 338 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpUpaHEeTOo € U3BPLUEHD 0/, CTPaHa Ha:

O KnueHTt o ®ya Nab Hukona LiBeTkoBCKM (CO akpeauTUpaHa MeToaa)... . 4¢
/UMe, npe3ume Ha IMLETO KOoe ro U3BPLIMIO MOCTPUP

M3pabotun: Hatawa MUNEHKOBCKA........Y.. [,
/vme, npesume, notnuc /

Opo6pun: AHapea BowKocKa. /..
/vme, npeaume, notnuc /

Aatym(un) Ha n3seaysarbe Ha 1aBOPATOPUCKUTE AKTUBHOCTM : 15.06.2022 - 18.06.2022
[Oatym Ha usgasarce Ha ussewrTajot: 20.06.2022

Co * ce o3Ha4YeHyBa HeaKpeauTMpaH MeToq

**Kora KAMHeToT He Bapa u3jasa 33 coo6pa3HOCT BO M3BELUTAjOT C& U3BECTYBa MepHaTa HeoapeneHOoCT, BO CUTE Jpyri Cy4au MepHaTa HeofipeaeHocT, ce
NPECcMETYBa BO PE3YATATOT Camo no Baparke Ha KAWMEHTOT.

**% ce 03HaWyBaaT MeTOAM KoM ce Ao6MeHn o CTpaHa Ha NabopaTtopwja co koja Py lab uma cknyyero gorosop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosoacrsoto Ha ANTY ®ya Nab J00-Cronje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 33 UCNIMTYBakbe Ce U3BPLUYBaaT HeNpUCTPacHo U
BO cornacHoct co 6aparbatra Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute og/NlyKu ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM W BP3 OANYKWTE HE MOXAT Aa BAMjaaT APYru MHTEPECH UAK APYTU CTPaHU U HUKO]
HemMa npaBo Aa BaAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MN0 KaKBWU BHaTPELIHM,
HafBOPELHK, KOMepUUjanH1, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHM]a.

3abenewka bp. 1: Peayntature of TeCcTOBMTE Ce OAHECYBAAT CaM0 33 UCNWUTYBaHUTE MPUMEPOUH. Oeoj npoTokon He cmee 4a ce penpogyuupa OCBeH Co
nMCMeHa 4o3B80/a Ha nabopartopujaTa U BO LenocT.

3a6enewsxa Bp. 2: NlaBopaTtopwjaTa He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHW Of, NOAHOCUTENOT BO BapatrbeTo 3a ucnutyearse.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLIWA 3eMatbe Ha npumepouwTe, naboparopujata He HOCK OArOBOPHOCT 3a PeNpPes3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepoUMTE.
3aBenewsxa bp. 4: W3sewTajor og NaBopaTopUCKOTO HCNWUTYBarbE Ce M3Aasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 W3secTysarbe 3a pesynTaTu.

3abenewxa Bp. 5: JOKONKY KAMeHTOT 6apa u3sewTajoT of NabopaTopucKo MCnUTyBarbe A3 COAPHW M3jasa 33 coobpazHoct, naboparopwjata nocranyea
COFNAcHO NPaBMAO 33 AOHECYBare Ha OA/NyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[OHecyBakbe 04/yKa 1 u3jaBa 3a coobpasHOCT U rnacu:

MNpaeuno Ha BuHapHa ogNYKa 33 egHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e NoA rpaHuUaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” unu

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHnuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa ”

COrNACHO BaMEYKWOT NPaBMIHWK Ha HALWOHAIHOTO 3aKOHO4aBCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe aKpeaUTUPaHW METOAM O ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasequ Ha se6 cTpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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